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Please read this manual carefully before operating this product. Keep this manual handy for further reference.
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% This manual is also available online.

P/N:40-51172-00

OEE0)



A\ Safety Precaution Information

(Safety and Warning Information )

1.

2.

10.

11.

12.

13.

Carefully read all instructions before using this appliance.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local voltage before you connect
to the appliance.

Do not use this appliance if the cord or plug is damaged, or if this unit is malfunctioned or damaged
in any way.

This appliance is not intended for use by anyone with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

The heating plate’s surface is subject to residual heat after use. Do not touch the heated pot of the
appliance during operation or immediately after use.

This appliance is intended for household use only.

Do not immerse the appliance into water or other liquids EXCEPT the inner pot.
WARNING! Avoid spillage on the power connector.

WARNING! Misuse of this appliance may cause injury.

Beware of hot steam from the appliance during operation when lid is opened. Keep yourself away
from the appliance to avoid steam.

Always place the rice cooker on flat and stable surface. Do not expose rice cooker to water, humid
conditions or heat sources. Do not expose Inner Pot to direct flame.

While Inner Pot is not being placed into the rice cooker (when rice cooker is empty) never try to
operate the rice cooker.
Note: Do not place anything in between inner pot and the heating plate to avoid any damages.

WRONG WRONG
Inner pot is
; caughton

E?;ft'gp —L ledge above

heating .

Inner pot is
Heating element — caught on
element — ledge of body
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A\ Safety Precaution Information

(Cleaning & Maintenance )

1.

Always switch off the appliance, unplug and let appliance cool down when the appliance is not in
use/before cleaning/before putting on/taking off parts.

Use a wet cloth to clean/wipe the outer body. Remove the Inner Pot and the Inner Lid, clean with
dishwashing detergent and a soft sponge. Do not use abrasive material or corrosive chemical
detergent on the appliance.

Do not use wire brush or hard brush to clean, it may scratch and cause damage to the surface.

Dry the rice cooker by using a soft cloth.

Residues may stick the heating plate of the cooker. Please clean the heating plate with wet cloth in
order to maintain its cooking performance.

Do not immerse the appliance into water or other liquids.
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Parts Identification

1. Toplid
2. Sealing ring
3. Inner pot
4. Control panel
5. Lid button
6. Innercover
7. Steam valve
8. Middlering
9. Base
Inner pot Steamer Measuring Cup  Rice Spoon Soup Spoon
CONTROL PANEL
Preset Keep warm
Fast cook  Ri St
A=A P"s :’" slce Ste""‘ Fast cook Yogurt
oIS et = Porridge Steam
Cake Yogurt  Reheat
Cake Stew
& = <> .
Preset Menu Time Rice Reheat
wy Soup Preset
Warm/Off © Start Menu Time
Warm/Off Start

Specifications

Model RCM18

Voltage 220-240V~ 50-60Hz
Power 700W

Capacity 1.8L

Net Weight 3.1kg

Product Dimension (LxWxH) 325x 275 x220mm

*Specifications are subject to change without prior notice.
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Read the instruction manual careful and operate by following the Instruction Manual.
« Plug in and make sure the voltage of electrical socket is match with this product.

+  Please take out all parts, such as ceramic coating inner pot, steam outlet, detachable inner lid to
wash before using.

- Please ensure there is no impurities on the bottom of inner pot. User is advised to ensure the inner
pot fits closely with the heating plate.

«  Please clean the pot with a soft cloth and water. Do not scrub to avoid damage to the pot. Please
turn off the power and unplug cord after each use.

Function

«  To select each cooking function on the menu, press the ‘Menu’ button until your preferred function.
To identify, the indicator light flashes on the selected function.

Preset

+  To select the function, press ‘Preset’- the rice cooker is ready at preset status.‘Time'is for setting your
preferred cooking time.

«  Please set cooking time followed by preset time should you wish to adjust the cooking time.
« The preset time is cooking complete time.

«  Forinstance, itis 12pm now and you wish to have dinner at 6pm. Set your timer to 6 hours. Food will
be ready by 6pm.

Keep Warm

« Once cooking is done, the rice cooker turns into ‘Keep Warm’ status immediately. The keep warm
function lasts up to 12 hours, however the recommended time to keep warm your rice is 6 hours to
avoid any burned rice on the bottom.

FUNCTION

Menu Operation Step Default | Time Adjustment | Preset
Time Range

Fast Cook | Press‘Menu’to ‘Fast Cook’> indicator light - - 24 hr
flashes > select ‘Start’ > once cooking is
completed, cooker switches to ‘Keep Warm’
status.

Rice Press‘Menu’to ‘Rice’ > indicator light flashes > - - 24 hr
selectStart’> once cooking is completed,
cooker switches to ‘Keep Warm’ status.

Steam Press‘Menu’to ‘Steam’ > indicator light flashes 18 min 18-90 min 24 hr
> select‘Start’> once cooking is completed,
cooker switches to ‘Keep Warm’ status.t
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1. Measure and wash the required amount of rice with provided measuring cup.

Menu Operation Step Default | Time Adjustment | Preset
Time Range L . . .
2. Putwashed rice into inner pot with the corresponding amount of fresh water as table below:
Porridge | Press‘Menu’to ‘Porridge’ > indicator light 1hr 1-4hr 24 hr
flashes > selectStart’ > once cooking is Rice (Cup/s) | White Rice water quantity (Cup/s) | *Brown Rice water quantity (Cup/s)
completed, cooker switches to ‘Keep Warm’
status. 2 2% 4
3 3% 6
Soup Press‘Menu’to ‘Soup’> indicator light flashes > 1hr 1-4hr 24 hr : : Zz 180
select‘Start’> once cooking is completed, 6 6 1/2
cooker switches to ‘Keep Warm’ status. 2 B
7 7% -
Stew Press‘Menu’to ‘Stew’ > indicator light flashes > 2 hr 2-8hr 24 hr g g Zz B
select‘Start’ > once cooking is completed, 10 10 1; B
cooker switches to ‘Keep Warm’ status. 2 B
Cake Press‘Menu’ to ‘Cake’ > indicator light flashes > | 54 min - - *Reminder:
selectStart’> once cooking is completed,
cooker switches to‘Keep Warm’ status. i)  For brown rice, the correct amount of water is twice of white rice.
Yogurt Press‘Menu'to Yogurt'> indicator light flashes 8hr 6-12hr _ ii) Recommended amount of rice used is no less than 2 cups of rice.
> select St.art > onlce cooking ',S completed, iii) User is suggested to soak brown rice for 30 minutes before cooking. Avoid cooking more than 10
cooker switches to ‘Keep Warm’ status. .
cups of brown rice.
Reheat Press‘Menu’to ‘Reheat’ > indicator light flashes - - - iv) Adjust the amount of water to suit your preference.
> select ‘Start’> once reheat is completed,
cooker switches to ‘Keep Warm'’ status.
Cooking table for reference
Fast cook Rice Steam Porridge Soup
45 min 50 min 18-90 min 1-4 hr 1-4 hr
Stew Cake Yogurt Reheat
2-8hr 54 min 6-12 hr --
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Cake Yogurt  Reheat
Cake = E#% Stew =}
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PIRZE | #“menu” () Z“fast cook” (IREZ - - 24 1\if
L{) > FERKTIANE > &3E “start”(FFIR ) >
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KR £ “menu” (3R#) F“ Rice ” ( KIR) >| - - 24 /et
BRI > %8R “ start ” (FFB ) > —
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E23 B“menu” (RB) B “steam ” (7 ) > | 18 H98h | 18-90 P%p | 24 /B

BRITIAME > 1&3F “start”(FFg ) > —B=F
15, BIREISIRE “RIB7IRS

5 £ “menu” (3E8) F “ Porridge ” (#) | 1/ 1-4 1)\A 24 1\if
> IERATIANE > &#% “start”(Ffig ) > —B
RIS, BIRERIETIHRE“REB7IRE

b £ “menu” (38) F“soup” (3) >#5m | 1/ 1-4 /i 24 /)¢
KTIAHE > % “start”(FH1R) > —BXRII5R

B, BRIREIGIREI“RIE™INS

o B“menu” (3E8) F“stew” (KE) > ¥ | 2/ 2-8 /i 24 1)\BY
KTINME > &8 “start”(Fi8) > —BRIER
B, RIREISIIRE“RIE™IRS

5 £ “menu” (3E8) F “cake” (ZTEE) > |54 i - -
FERTIANG > %88 “ start ” (FHB ) > —
BEiI5, BIREERE“RE"IRS
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A Maklumat Langkah-langkah Keselamatan

ERAE

23
RITIRIE (Maklumat—maklumat Keselamatan dan Amaran )
& BRIFSR BRIA R B EE iz 4 . .
Bt ] 1. Sila baca semua arahan dengan teliti sebelum menggunakan peralatan ini.

ES U #“menu” (322) 3 “ yogurt * ( Bi) 8 /\Be 6-12 /\iF . 2. Pastikan voltan pada perkakas dan pada voltan bekalan utama adalah sepadan.

> ETATIUG > % © start ” (FFi) > . e e

—BEESH, BIREEIRE RS - Jangan menggunakan peralatan ini sekiranya wayar atau plag telah rosak, atau jika unit ini tida

berfungsi atau rosak di mana-mana bahagian.
=il ”» =5 ny| ¢¢ ”» — — —_

Bk ;k;bnleﬁl’{] ngi)}":‘q rteheft( ﬁ(ﬁ 75“]'#&)_ 4. Peralatan ini bukan untuk digunakan oleh orang kurang upaya (termasuk kanak-kanak) fizikal, deria
>E g?;,:% - :Ew‘;qgts g;“ «msm E){K; atau kemampuan mental, atau kurang pengalaman dan pengetahuan, melainkan mereka dikawalselia
=R ILIThe, TR Rim RS atau mendapat tunjuk ajar yang sewajarnya berkaitan penggunaan peralatan ini oleh orang yang

bertanggungjawab terhadap keselamatan mereka.
. N Kanak-kanak perlu dikawalselia bagi memastikan mereka tidak bermain dengan peralatan ini.
FERESE g i sanp
N o - ; N 5. Sekiranya talikod rosak, ia harus diganti oleh pengilang, wakil servis atau orang yang berkelayakan
RiE T KiR * b i untuk mengelakkan sebarang bahaya.
45 9 ) 18- ) 1-4 7)\BY 1-4 7)\BY
5 A 50 Dk 8-90 A B B 6. Terdapat haba baki di atas permukaan elemen pemanas selepas digunakan. Jangan sentuh permukaan
o =y EY BN atau sebarang bahagian peralatan yang panas semasa atau sejurus selepas digunakan sebab is amat
panas.
2-8 /g 54 43 4H 6-12 /B -
7. Peralatan ini hanya untuk kegunaan di dalam rumah sahaja. Jangan gunakan peralatan ini bagi tujuan
lain.
1. FRRMHMNEFNENERABRENAK,
8. Jangan rendamkan peralatan ini ke dalam air atau cecair lain kecuali periuk dalaman.
2. BRI RBARRES, HKES5TRER:
9.  AMARAN! Elakkan tumpahan pada penyambung kuasa.
A e ph ol S R e ol S
* () BREVKE () HEREVKE () 10. AMARAN! Penyalahgunaan peralatan ini boleh mengakibatkan kecederaan.
; § :;2 2 11. Berwaspada dengan wap panas yang keluar dari peralatan ini semasa digunakani terutaksnya anda
2 2 ‘/z 3 membuka penutupnya. Jauhi tangan dan muka daripada peralatan tersebut bagi mengelakkan wap
5 5% 10 panas.
1 -
? g 1;2 ) 12. Sentiasa letakkan pemasak nasi di atas permukaan yang rata dan stabil sebelum memasak. Jangan
3 8 ,/z ) mendedahkan pemasak nasi kepada air, keadaan lembap atau sumber-sumber haba. Jangan
9 91 R mendedahkan Periuk Dalaman kepada api.
1 -
10 107 13. Selagi Periuk Dalaman tidak diletakkan ke dalam pemasak nasi, jangan mula mengoperasikan
perkakas ini.
*REE: Nota: Jangan letakkan sebarang benda asing di antara Periuk Dalaman dan plat elemen pemanas

i) MTFHEK, EMAIKERBKME.

untuk mengelakkan kerosakan perkakas.

i) BIERPAKERDT 2 KK, SALAH SALAH
i) BYAPEZERNZEMK 30 28, BHREBT 10 FHEXK, Benda
asin, . Periuk
iv) RIEENEITEEKE, ¢ 1 Periuk tersanghut tersanghut
di tepi atas | di tepi
Elemen elemen pemanas ba d&pn
pemanas—j

IED)
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A Maklumat Langkah-langkah Keselamatan

CPembersihan dan Penyelenggaraan)

1.

Sentiasa matikan suis peralatan, cabutkan plag daripada bekalan utama dan biarkan peralatan
tersebut menyejuk apabila tidak digunakan atau sebelum pembersihan, atau sebelum memasang atau
menanggal bahagian-bahagiannya.

Gunakan kain lembap untuk membersihkan badan luarannya. Keluarkan Periuk Dalaman dan Penutup
Dalaman, bersihkan dengan detergen pencuci pinggan atau ejen pembersih lembut. Jangan
menggunakan bahan pelelas atau bahan pencuci kimia yang menghakis untuk membersihkan
peralatan.

Jangan menggunakan berus dawai atau berus keras untuk pembersihan, ia boleh mencalarkan
permukaan.

Keringkan dengan kain lembut.

Biji-bijian beras dan benda asing lain berkemungkinan melekat pada plat pemanas periuk.
Kesan-kesan ini mesti dibersihkan menggunakan kain lembap yang lembut. Dengan demikian, kawasan
berhubungan yang bersih dan kering di antara plat pemanas dan bahagian bawah Periuk Dalaman
akan menambah baikkan prestasi memasak.

Jangan merendamkan peralatan tersebut ke dalam air atau cecair lain.

Pengenalan Bahagian

Penutup atas

Bulatan pengedap
Periuk dalaman
Panel kawalan
Butang penutup
Penutup dalaman
Injap wap
Bulatan tengah

Bahagian bawah

Cawan penyukat  Sudu nasi Sudu sup

Periuk Dalaman Pengukus

13CGm)

Pengenalan Bahagian

Panel kawalan

Preset Warm

<

Preset

Warm/Off

Fastcook  Rice Steam
Porridge  Soup Stew
Cake Yogurt  Reheat

= <>

Menu Time

® Start

Preset = Pratetap

Fast cook = Masak segera

Porridge = Bubur

Cake = Kek
Rice = Nasi
Soup = Sup

Menu = Menu

Warm/Off = Panaskan/Matikan

Keep warm = Kekal suam
Yogurt = yogurt

Steam = Kukus

Stew = Rebus

Reheat = Panas semula
Preset = Pratetap

Time = Masa

Start = Mula

Spesifikasi

Model RCM18

Voltage 220-240V~ 50-60Hz
Power 700w

Capacity 1.8L

Net Weight 3.1kg

Product Dimension (LxWxH) 325 x 275 x 220mm

*Specifications are subject to change without prior notice.
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Cara-cara Penggunaan

Baca manual arahan dengan teliti dan beroperasi mengikuti Manual Arahan.
*  Pasangkan plag dan pastikan voltan soket elektrik sesuai dengan produk ini.

»  Sila keluarkan semua bahagian, seperti periuk dalaman berlapis seramik, saluran-keluar wap, penutup
dalaman yang boleh ditanggal untuk dicuci sebelum penggunaan.

»  Sila pastikan tiada kekotoran di bahagian bawah periuk dalaman. Pengguna dinasihati untuk
memastikan periuk dalaman sesuai dengan plat pemanas.

*  Sila bersihkan periuk dengan kain lembut dan air. Jangan menggosok bagi mengelakkan kerosakan
pada periuk. Sila matikan kuasa dan cabutkan kabel selepas setiap penggunaan.

Fungsi

*  Untuk memilih setiap fungsi memasak pada menu, tekan butang ‘Menu’ sehingga fungsi yang anda
ingini. Bagi pengenalian pasti, lampu penunjuk akan menyala pada fungsi yang dipilih.

Praetetap

*  Untuk memilih fungsi, tekan ‘Preset’ (Pratetap) — pemasak nasi akan bersedia pada status pratetap.
‘Time’ (Masa) adalah untuk menetapkan masa memasak yang anda ingini.

»  Sila tetapkan masa memasak diikuti dengan masa pratetap sekiranya anda ingin melaraskan masa
memasak.

*  Masa pratetap adalah masa selesai memasak.

*  Forinstance, it is 12pm now and you wish to have dinner at 6pm. Set your timer to 6 hours. Food will
be ready by 6pm.

Kekal Suam

o Setelah masakan selesai, pemasak nasi akan berubah status ke ‘Keep Warm’ (Kekal Suam) dengan
segera. Fungsi kekal suam boleh bertahan sehingga 12 jam. Walau bagaimanapun, masa yang
disyorkan untuk mengekal suam nasi anda adalah 6 jam bagi mengelakkan nasi hangus di bahagian

bawa.
FUNGSI
Menu Langkah-langkah operasi Masa | Julat penyesuian | Pratetap
default masa
Masak Tekan ‘Menu’sehingga ‘Fast Cook’> lampu - -- 24 jam
Segera penunjuk berkelip > pilih “Start’> setelah
masakan selesai, pemasak akan beralih ke
status ‘Keep Warm'.
Nasi Tekan ‘Menu’sehingga ‘Rice’> lampu penunjuk - -- 24 jam
berkelip > pilih ‘Start’> setelah masakan
selesai, pemasak akan beralih ke status ‘Keep
Warm’'.
Kukus Tekan ‘Menu’sehingga ‘Steam’> lampu 18 min 18-90 min 24 jam
penunjuk berkelip > pilih ‘Start’> setelah
masakan selesai, pemasak akan beralih ke
status ‘Keep Warm'.
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Cara-cara Penggunaan

Menu

Langkah-langkah operasi

Masa Julat penyesuian

default

masa

Pratetap

Bubur

Tekan ‘Menu’sehingga ‘Porridge’> lampu
penunjuk berkelip > pilih ‘Start’> setelah

masakan selesai, pemasak akan beralih ke

status ‘Keep Warm’.

1 jam

1-4jam

24 jam

Sup

Tekan ‘Menu’sehingga ‘Soup’> lampu
penunjuk berkelip > pilih ‘Start’> setelah
masakan selesai, pemasak akan beralih ke
status ‘Keep Warm’.

1 jam

1-4jam

24 jam

Rebus

Tekan ‘Menu’sehingga ‘Stew’> lampu
penunjuk berkelip > pilih ‘Start’> setelah
masakan selesai, pemasak akan beralih ke
status ‘Keep Warm’.

2 jam

2-8jam

24 jam

Kek

Tekan ‘Menu’sehingga ‘Cake’> lampu
penunjuk berkelip > pilih ‘Start’> setelah
masakan selesai, pemasak akan beralih ke
status ‘Keep Warm'.

54 min

Yogurt

Tekan ‘Menu’sehingga ‘Yogurt’> lampu
penunjuk berkelip > pilih ‘Start’> setelah
masakan selesai, pemasak akan beralih ke
status ‘Keep Warm'.

8 jam

6-12jam

Panas
Semula

Tekan ‘Menu’sehingga ‘Reheat’> lampu

penunjuk berkelip > pilih “Start’> setelah
pemanasan semula selesai, pemasak akan
beralih ke status ‘Keep Warm''.

Jadual rujukan untuk rujukan

Masak segera Nasi

Kukus

Bubur

Sup

45 min

50 min 18-90 min

1-4 jam

1-4 jam

Rebus

Kek Yogurt

Panas semula

2-8 jam

54 min 6-12 jam
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Cara-cara Penggunaan

1. Sukat dan cuci beras yang diperlukan dengan cawan penyukat yang disediakan.

2. Masukkan beras yang telah dicuci ke dalam periuk dalaman dengan jumlah air yang sesuai
berdasarkan jadual di bawah:

Beras (Cawan/s) | Kuantiti air Beras Putih (Cawan/s) | *Kuantiti air Beras Perang (Cawan/s)
2 2% 4
3 3% 6
4 4% 8
5 5% 10
6 6% -
7 7% -
8 8% -
9 9% -
10 10 % -
*Peringatan:

i) Untuk beras perang, jumlah air yang sesuai adalah dua kali ganda air beras putih.
ii) Jumlah penggunaan beras yang disyorkan adalah tidak kurang daripada 2 cawan beras.

iii) Pengguna dicadangkan untuk merendamkan beras perang selama 30 minit sebelum dimasak. Elakkan
memasak melebihi 10 cawan beras perang.

iv) Selaraskan jumlah air untuk bersesuaian dengan keinginan anda.
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