Perhatian

Cara-cara penggunaan

—

. Lapisan luar pada periuk dalaman keluli tahan karat mudah untuk dibersihkan tetapi ia tidak tahan calar.

2. Sentiasa pastikan bahagian bawah periuk dalaman dan elemen pemanas adalah
bersih dan kering.

Permukaan Luar

3. Sekiranya Periuk dalaman tidak diletakkan di dalam periuk nasi atau di atas elemen pemanas dengan betul, suis
memasak tidak akan hidup. Jangan tekan suis secara paksa.

SALAH SALAH
Periuk tersanghut
Benda di tepi atas
asing elemen pemanas B Pleriu.f_c tersangkut
di tepi badan
elemen__
pemanas

4. Sentiasa letakkan periuk nasi di atas permukaan yang rata dan stabil sebelum mula memasak
Jangan dedahkan periuk nasi pada air, kelembapan atau sumber haba.
Jangan dedahkan periuk dalaman secara terus pada api.

iy

. Produk ini hanya untuk kegunaan di dalam rumah sahaja. Bukan untuk kegunaan komersil.

6. Perkakas ini bukan untuk digunakan oleh orang ( termasuk kanak-kanak ) vang kurang upava fizikal, deria atau
kecacatan mental, atau kurang pengalaman dan pengetahuan, melainkan mereka diberi perhatian atau tunjuk
ajar berkaitan penggunaan perkakas oleh orang vang bertanggungjawab untuk keselamatan mereka.
Kanak-kanak haruslah diperhatikan untuk memastikan mereka tidak bermain dengan perkakas ini.

7. Jika talikod telah rosak, ia mesti diganti oleh pengilang, wakil servis atau orang yang berkelayakan untuk
mengelakan sebarang bahaya.

Maklumat Penting

1. Kesan bintik-bintik perang atau putih serta kesan keperangan yang wujud pada permukaan Periuk Dalaman
Keluli Tahan Karat atau pada dinding bekas sebenarnya adalah kesan dari kandungan “mineral” atau “kapur”
vang wujud di dalam air paip. la bukan tanda-tanda karat, tidak memudaratkan dan sebarang makanan atau
minuman dari periuk dalaman adalah selamat untuk digunakan.

2. Bintik-bintik serta kesan keperangan ini boleh dihilangkan dengan mendidihkan larutan Asid Sitrik Kristal
{ gred makanan ). Anda mungkin perlu menggunakan pembersih logam yang baik untuk menanggalkan kesan yang

degil. Basuh dengan sabun sebelum menggunakan peralatan tersebut.

( Cara-cara membersih )

® Bersihkan periuk dalaman setiap kali selepas digunakan.

o Untuk membersihkan periuk dalaman, rendam di dalam air panas dan basuh dengan span.

* Untuk membersihkan periuk nasi, lap dengan kain lembap. Jangan rendam di dalam air.

® Jangan gunakan pembersih yang kasar atau berus dawai untuk membersih. Span adalah paling sesuai.

® Warna pelangi akan kelihatan pada periuk dalam akibat pemanasan terlampau. lanya tidak berbahayva dan boleh
dihilangkan dengan jus lemon.

1. Sukat beras dengan cawan penvukat yang dibekalkan dan basuh beras di dalam bekas yang berasingan.

2. Letakkan beras yang sudah dibasuh ke periuk dalaman keluli tahan karat selaras dengan jumlah air bersih seperti yang
ditunjulkan pada jadual dibawah:

(Rujukan)
Suis ‘Smart’- Fungsi "ECO”
Beras (Cawan) Beras Putih Beras Perang
Air (Cawan) Air (Cawan)

3 J 40
4 ] 5
5 7 64
6 8 7
7 9 84
8 10 9 ¥
9 11 10 %
10 12 1%
11 13 12 %
12 14 13 %
13 15 -

* Sesuaikan kandungan air mengikut kemahuan anda.

Cadangan:
a. Beras perang perlu divendam dahulu selama 30-60 minit sebelum dimasak.

b. Jika inginkan nasi vang lebih lembut, renjiskan sedikit air ke dalam nasi & tekan Suis Memasak untuk
menghangatkannya.

Letakkan perivk dalaman ke dalam badan periuk.
Untuk memastikan periuk dalaman dengan elemen pemanas adalah betul,
pusing periuk dalaman ke kivi dan ke kanan dengan cermat.

Nota Penting:
Jika periuk tidak diletakkan secara sempurna di dalam unit,
proses memasak tidak akan bermula.

Sambungkan talikod kuasa kepada:
a) soket di tepi badan periuk nasi dan
b) soket kuasa AC

fa)

Penunjuk memanas akan menyala.

Pilih Mod “ECO" pada Suis Smart bagi memasak nasi tanpa kerak.

Cara-cara penggunaan

Tekan Suis Memasak untuk memulakan pemasakan.
FPenunjuk memasak akan menyala.

7. Apabila nasi telah masak, suis memasak akan naik secara auwtomatik. Tenaga haba yang masih berada di dalam periuk
dalaman akan menyambung proses memasak dengan sempurna.

8. Jika ingin memanaskan nasi semula, percik sedikit air ke atasnya selepas dikacau. Kemudian, tekan suis Smart ke mod
“ECQ” berserta dengan Suis Memasak.

9. Suis “Smart” memberi banyak faedah kepada pengguna apabila menggunakan mod “"ECO".
a) Hanya sedikit atau tiada langsung kerak.
b) Meminimakan nasi davi melekat di bawah periuk dalaman.
¢) Menjimatkan elektrik.

10. Untuk mendapat faedah maksima dari mod “ECO”, jangan mengacau nasi atau buka penutup selepas 20 minit

setelah Suis Memasak naik ke atas.

Kekal Hangat

1. Sekiranya ingin mengekalkan nasi kekal hangat selepas memasak, tekan suis untuk menghidupkan Pilihan
Memanas sebelum mengalktifkan suis memasak. Tetapi, pengguna tidak dapat menikmati nasi tanpa kerak
sekiranya menggunakan mod kekal hangat.

2. Untuk mengelakkan pembentukan nasi kerak yang berlebihan, ia disyorkan percikkan sedikit air ke atas nasi
sebelum mengaktifkan fungsi kekal hangat.

Tip

1. Mengekalkan kepanasan nasi melebihi 6 jam adalah tidak digalakkan. Kelembapan nasi akan berkurangan dan
bertukar kekuningan.

2. Untuk rasa nasi yang lebih sedap, gunakan air mineral atau air yang telah ditapis untuk membasuh dan
memasak nasi.
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+ e ® Anshin Rice Cooker/ % 10> B IR $R/ Periuk Nasi Elektrik Anshin

Instruction Manual / i BB 8 758 / Buku Panduan

Important / &/ Mustahak

Please read this manual carefully before operating this product. Keep this manual handy for further reference.
IEEERLEAREL HEEE AR, FEZWEUERES%.

Sila baca buku panduan ini dengan teliti sebelum menggunakan produk ini. Simpaniah untuk rujukan masa depan.

t  This manual is also available online

P/N: 40-50223-06



Parts Identification / B4 & FR / Pengenalan Bahagian

Lid handle &
Tangkai Penutup

Air Vent #MXFL
Lubang Wap

Glass Lid IHIE & F

Penutup Kaca

Steam Tray ZEfZ
Dulang Pengukus

Stainless Steel Inner Pot
TERAE

Periuk Dalaman Keluli Tahan Karat

Outer Body Rig%M%
Badan Luar

Handle 1/

Pemegang

COOKING indicator Z&EFETUT

Penunjuk Memasak: N

KEEP WARM indicator fRig1EmAT
Penunjuk Memanas

Smart Switch £ HEFF %
Suis “Smart”

Cook Switch ZFE R4 @
Suis Memasak

Base JE&
Tapak

Accessories B Aksesori

smg ]

AC Cord HEBiEZk 160ml Measuring Cup 160ml /&4  Rice Scoop $R*]
Talikod AC 160mi Cawan Penyukat Senduk Nasi

Specifications / ¥1& /

Model / 1S / Model : RC128M
Voltage / BB % / Voltan 220-240V~ 50/60Hz
Power / IWEE / Kuasa 1 535-635W

Capacity / & / Kapasiti 2.8Litres/>xF/Liter

*Specifications are subject to change without prior notice *Ll_E#iEHEMEINT, MEBITIEHMN.

*Perubahan spesifikasi boleh dilakukan tanpa sebarang notis

Caution ;¥ =N

1. The outer coating of the stainless steel inner pot is meant for easy cleaning and it's not scratch proof.

FHERNBASMEERERULBNESFL, MARMIEERE.

Outer Coating
S

Wik =

2. Always keep Inner Pot's bottom and heating element clean and dry.

BRAFAERDRESAETSE.

3. If the Inner Pot is not placed properly in rice cooker or sitting properly on heating element, the switch will not
engage. Do not engage or press by force.

HABALEHENTRBASSHRE L, REBEEHE. BoRERsERE.
S WRONG $§iR T— 1 WRONG $Fi=
matter caught on
ledge above Inner pot is
heating caught on
Heating element ledge of body
element HEEFE | MiREEIRS
FHE— SHELE®E A

4. Always place rice cooker on flat and stable surface before commencing cooking operation. Do not expose rice
cooker to water, humidity or heat sources. Do not expose Inner Pot to direct (naked) flame.
ZEMBPERRERTREMNFE L. FAHRSIELAKRE. iR iR,
FAERREERE TG LE.

5.This product is intended for household use only. Not for commercial use.

@ RERTRE. FafE@mlAE.

6. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
LEFFEGREALER: M AHSBREE, BHEAEERE ROZWRMIAE. KREFAKE
SRTRIAIRE. HARREANZE.

MERETHEE, AR TEREIEEAR.

7.If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

S RIRGARIER, IFEEYEE D, PR AT O SURB R ERAM AT ER.

Important Information EE{ER

1. The presence of either “minerals” or “hard water” in the water piping system, may cause brown or white spots
and mineral scale which appear on the surface of the Stainless Steel Inner Pot, could visually resemble rust spots.
As these spots are not rust, it is harmless and safe to consume water or food from the inner pot.

BRKER “THME" S BKT, AJHSSBEAFHABNER L HNGEESE GILSY YIRE,
FEMMEUE SO, EXERIZFASEFTREEN, TMOCERANBENKIEY.

2. These spots can be removed by boiling Citric Acid Crystal Solution (Food Grade) to remove them. For tough
stains, you may need to use a good metal cleaner to remove the stubborn stains and then wash off with soap
solution before using.

XLEHE SR LU R SOITIERE KIEEE (AR5 UBREXEN. WMTREMSHE, RUREEERERE
PRisFILREBE ST, AREER R R AR R,

Caution ¥ = IR

(Care & Maintenance & F B 4 & )

¢ (Clean Inner Pot after use.
EARIEEEAR.
e To clean Inner Pot, soak in hot water and wash with sponge.
R AR, BERARKRFRERFE.
* To clean rice cooker, wipe with damp cloth. Do not immerse in water.
EIRSE, FRIREE. RAEEKRE.
* Do not use abrasive cleaner or steel wool for cleaning. Sponge is recommended.
A A EMR IR ERS LR, SiRniE.
¢ Rainbow colours may appear on inner pot due to overheating. It's harmless and can be removed by lemon juice.

HTBANEE, F1HEPARENSERIDER. Z2RFFLHBEANR. FATEERNE.

How to use fEAAE

1. Measure and wash the required amount of rice in a separate container with measuring cup provided.
EREERNEMRRERTFINRE, ABHMERITHEFK.

2. Put washed rice into stainless steel inner pot with the corresponding amount of fresh water as indicated in the
table below:

FRR R RA AT FEWAH, BRIELUTHER, MAEERK.

(Reference/Z& E#E#Y)
Smart Switch - ECO function / 8 287 X AJECOLHE
Rice # (Cup/siF) WHITE rice B% BROWN rice #53#
WaterZK (Cup/s#h) WateraK (Cup/stF)

3 5 414

4 6 5%

5 7 61

6 8 7%

7 9 81

8 10 9%

9 11 102

10 12 11%

11 13 12

12 14 13%

13 15 5
*Adjust the amount of water to suit your personal taste.
HRENANEERIAEKE.

Suggestion B
a.Brown rice should be pre-soaked between 30-60 minutes in water before cooking.

FAEREAKAT, RTRHRE AR RIBIEKACA30-605 1.

b. Should you want the rice to be softer, just sprinkle a bit of water on the surface of the rice and press the cook
lever to reheat it.
MREEIEMERR, AWRLKERMER BRETZEFNA.
Place inner pot into cooker.
To align inner pot with heating element correctly, turn inner pot
gently to the right and left.
Important Note: If inner pot is not placed properly, cooking will not begin.
IBABEARSEAN . BREEAMAAES, LRREERTHRESHE L,
FERT: BEANBHESY BLiREE.

How to use {BFAE

Connect power cord to:
a) the socket located by the side of the rice cooker and
b) the AC power socket. The Keep Warm indicator will light up.

1B REIEE
a) IRIRSRIRIRAREE  b)RIRME. RIBETIHESE.

Select the 'ECO"mode of your Smart Switch for your crust free rice cooking.

HIRERARREECOMNE, LUEFREIREMNERAT.

Engage cooking switch to commence cooking operation.
The Cooking indicator will light up.
ETZEEE. TRBTIHRE.

7. When rice is almost cooked, cooking switch will pop up automatically. The heat energy accumulated in the inner
pot will continue to cook rice to perfection.

HRERIEED, FRREsAMME, ViTRE. AREMNSESHEILIREIIME.

8.To reheat the rice, just stir it loose, sprinkle some water on it, and then switch on the ECO mode as well as the
Cook Switch.
MRHEREIOEMA, IHERED, A—sok, PMEERFXRE “EC07 {IE, BT ZHIRHEA.

9. The SMART SWITCH gives the user GREAT BENEFITS when used in its ECO mode.
BEFXILEREZFAMAMNFL, HHZSENIREE “ECO” BT,
a) Little or norice crust at all. BIRRLRA /T 2£iEH.
b) Minimise rice sticking to the bottom of the inner pot. {Ef4 R EEIRADREI R L .
c) Save electricity. TI&Hf.

10. To derive maximum benefits from this ECO mode, do not stir rice or open the lid 20 minutes after the Cook Switch
has cut off.

AT B RAMECOZ EENITAL, HIREIFFEA200 8N AER RIS T.
Keep Warm {RiR

1.1f it is required to keep rice warm after cooking, press to engage the Keep Warm Mode before activating the Cook
Switch. However, user will not be able to enjoy the crust free rice cooking when used in Keep Warm Mode.
MASEBAIRMRE, ERNZERHAMERTREER. B2, REEXLEILEREZELIREMN
FIEH.

2.To prevent excessive crust formation, it is recommended to sprinkle some water on the rice before performing Keep
Warm function.

ATHHIERAGT AR, EUERNRBIRERTEE— sk,

1. It is not advisable to keep warm (rice) for more than 6 hours. The rice may lose moisture and turn yellowish.
FEPFRE R BiEef e, IR ESIERKBRTHE.
2. For tastier cooked rice, use filtered or mineral water to wash and cook rice.

SEMAT O/, ERTERY RARHERRZTE.
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